;.I-“Lf""i‘m.’- . v9CH
n

Gli antipasti

Selezione di salumi e formaggi
Tris di Bruschette

Sformatino di patate e spinaci
con fonduta di Parmiggiano

Gnocco fritto con prosciutto
crudo

Steak Tartare

Carpaccio di Entrecotée



I primi

TAGLIATELLE

Fresche di giornata al ragu di
carne o ai funghi

TORTELLINI

In brodo di cappone o alla
panna

TORTELLONI RICOTTA E SPINACI
Burro e salvia o Panna e
pancetta

TORTELLONI RICOTTA, PATATEE
FUNGHI

Con guanciale e funghi
GRAMIGNA

Alla salsiccia
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I Secondi

GNOCCO E CRESCENTINE e e = R
FILETTO DI MANZO Dalla gl"lgll:l P
All'aceto balsamico/Ai funghi/Al pepe

ROAST-BEEF | tagli del Manzo

VITELLO TONNATO e Fiorentina

e Tagliata al rosmarino

e Tagliata rucola e grana
e Filetto alla brace

e Entrecoté

e Tomahawk.

La Grigliata mista
* salsiccia, costine, coppa, pancetta

Dall’Aia
e Spilloni di alette di pollo




Per dessert

DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI
Con miele e composte
SORBETTO

Al limone o al caffée

CREMA CHANTILLY

Con sfoglia e frutti di bosco
PANNA COTTA

Con caramello o Frutti di bosco
ZUPPA INGLESE

Quella della nonna dello Chef
GELATO ALLA CREMA

Con fragoline o frutti di bosco
MASCARPONE

Con fragoline o frutti di bosco
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PROSECCO 31LINE
Millesimato Brut

PECORINO
PASSERINA

ROSA DEL BACINO D.O.P.
Lambrusco Grasparossa rosato



ROSSO DI MONTALCINO

Sasso di Sole

BRUNELLO DI MONTALCINO D.O.C.G.
Sasso di Sole
ZIGGURAT
Montefalco D.O.C. Biologico
VALPOLICELLA SUPERIORE D.O.C.
Val dei Molini

VALPOLICELLA RIPASSO D.O.C.
Capitel della Crosara

ANGRA

Pinot noir

CHIANTI CLASSICO D.O.C.G. OTTOCENTO NERO

Sorelli Lambrusco reggiano IGT
CHIANTI COLLI SENESI D.O.C.G. CAVICCHIOLI 1928

Le Ginestre Lambrusco Sorbara D.O.C.
SAND CONCERTO

Lagrein Sudtirol Alto Adige D.O.C. Lambrusco reggiano D.O.C.



